XORNADA

Biotecnoloxias na

Industria alimentaria

Relatorios e reunions B2B

Aplicacion de biotecnoloxias na industria alimentaria
Ultimos avances, tendencias e casos empresariais

] 04 maio 2023 09:30 horas 9 Edificio Feuga, Santiago de Compostela

A biotecnoloxia e as sUas aplicacions presentan para que as organizacions socias de Clusaga e
multiples oportunidades para o sector alimentario, Bioga poidan cofiecerse entre si e explorar
coma a obtenciéon de novas fontes de proteinas, o posibilidades de colaboracion.

desenvolvemento de alimentos funcionais, OU O Egte evento enmércase dentro da actividade do
avance na valorizacion de subprodutos. Grupo de Traballo 1 “Alimentos e Ingredientes
Clusaga e Bioga colaboran na organizacion desta innovadores, seguros e saudables” da Comision de
xornada de difusion e de B2B para, por unha banda, Innovacion do Clusaga.

difundir avances biotecnoloxicos aplicables ao sector
alimentario, tendencias de mercado e de innovacion e
tamén casos de empresas que desenvolven e [ industria@clusaga.org D881 023 853
comercializan produtos de orixe biotecnoléxica.

Por outra banda, o evento inclie unha sesi6n de INSCRICION A XORNADA

reuniéns bilaterais curtas (de 20 minutos por reunion),

PROGRAMA

09:15 Recepcidn de asistentes

Mais informacioén

09:30 Benvida

09:40 Biotecnoloxicas disruptivas no sector alimentario
» A tecnoloxia de fermentacién de precision. Enrique Rey | Unidade de Desenvolvemento de Negocio e
Tecnoloxias de AINIA
» Tecnoloxias para a obtencion de proteina microbiana. Maria José Chapela | Responsable de
Desenvolvemento de Negocio de I+D de ANFACO-CECOPESCA

10:30 Tendencias de mercado e innovacién en alimentos e ingredientes de orixe biotecnol6xica. Noelia
Dosil | Coordinadora de Area de Innovacion, transformacion dixital e emprendemento en Clusaga

10:50 Pausa-café

11:15 Casos empresariais

» Novos avances en hiotecnoloxia como clave para o desenvolvemento de alimentos funcionais. José
Manuel Lépez Vilarifio | Responsable de I+D en Hijos de Rivera

» Tecnoloxia enzimética para a obtencion de péptidos bioactivos a partir de soro lacteo. Natalia Estévez |
Responsable de Innovacion, Produto e calidade en Queizuar

+ Biotecnoloxia aplicada & producién de Omega 3. David Carro | CEO de IFFE Biotech

» Produtos a partir de ovo hidrolizado. Sofia Pérez Férneas | Directora de Negocios e Crecemento en
Granja Campomayor

11:50 Finalizacién dos relatorios

12:00 Reuniéns B2B

14:00 Finalizacién das reunions B2B
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