JORNADA INFORMATIVA
DESPERDICIO ALIMENTARIO

Claves y estrategias practicas para
avanzar hacia una gestion eficiente
y sostenible

E 20 de febrero 11:00 horas 9 AC Palacio del Carmen, Santiago de Compostela

La jornada sobre desperdicio alimentario para la La jornada contara con una mesa redonda con
industria alimentaria analizara las implicaciones expertos del sector, donde se compartiran
de la nueva Ley de Prevencién de las Pérdidas y ideas y experiencias. Este evento ofrecera a
el Desperdicio Alimentario y las principales las empresas herramientas clave para
obligaciones para las empresas. adaptarse a las nuevas normativas y avanzar
hacia una gestién mas eficiente y responsable,

También se exploraran estrategias practicas para fortaleciendo la competitividad del sector.

reducir el desperdicio, incluyendo la reutilizacion
de subproductos, el uso de modelos de economia
circular para minimizar excedentes. En este

contexto, se abordard también cOmo iniciativas b4 circular@clusaga.org \. 682 616 021
como la certificacién del desperdicio cero Estas '

medidas no solo permitirdan cumplir con las )
exigencias legales, sino también mejorar la FORMULARIO DE INSCRIPCION

sostenibilidad optimizando procesos.

PROGRAMA

11.00 Bienvenida
Juan José de la Cerda | CEO de Clusaga
José Enrique Rodriguez Coello | Director de la sede de AENOR en Galicia

Mas informacién

11.10 Construyendo un sistema alimentario sostenible
Perla Ferrer | Coordinadora de Sostenibilidad y Economia Circular en Clusaga

11.30 Gestién de los excedentes de alimentos
Joaquin Diaz | Responsable de desarrollo de negocio en Naria

12.00 Gestion del subproducto y residuo alimentario
Jorge Lamelo | Responsable de desarrollo de negocio en ReFood

12.30 Certificacion Desperdicio Alimentario Cero. Prevencion y mejora continua
Juan José Moreno | Manager de Alimentacion en AENOR

13.00 Caso de éxito: Proyecto Desperdicio Zero
Victor Hugo Rodriguez | Gerente Hipermercado en Carrefour

13.30 Espacio de Didlogo y Conclusiones

AENOR Sze



https://zfrmz.eu/DLnVvL1yTE59Z3hE5MEl
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