
PROGRAMA

11.00 Benvida

Juan José de la Cerda | CEO de Clusaga 

José Enrique Rodríguez Coello | Director da sede de AENOR en Galicia

11.10 Construíndo un sistema alimentario sostible

Perla Ferrer | Coordinadora de Sustentabilidade e Economía Circular en Clusaga

11.30 Xestión dos excedentes alimentarios

Joaquín Díaz | Responsable de desenvolvemento de negocio en Naria

12.00 Xestión do subproduto e residuo alimentario

Jorge Lamelo | Responsable de desenvolvemento de negocio en ReFood

12.30 Certificación Desperdicio Alimentario Cero. Prevención e mellora continua

Juan José Moreno | Manager de Alimentación en AENOR

13.00 Caso de éxito: Proxecto Desperdicio Zero

Victor Hugo Rodríguez I Xerente de Hipermercado en Carrefour

13.30 Espazo de Diálogo e Conclusións

A xornada sobre desperdicio alimentario para a

industria alimentaria analizará as implicacións da

nova Lei de Prevención das Perdas e o

Desperdicio Alimentario e as principais obrigas

para as empresas.

Tamén se explorarán estratexias prácticas para

reducir o desperdicio, incluíndo a reutilización de

subprodutos e o uso de modelos de economía

circular para minimizar excedentes. Neste

contexto, abordarase tamén como iniciativas

como a certificación de desperdicio cero

contribúen á mellora continua. Estas medidas non

só permitirán cumprir coas esixencias legais,

senón tamén mellorar a sustentabilidade

optimizando procesos.

11:00 horas20 de febreiro

FORMULARIO DE INSCRICIÓN

FORMULARIO DE INSCRICIÓN

Más información

circular@clusaga.org         682 616 021

AC Palacio del Carmen, Santiago de Compostela

A xornada contará cunha mesa redonda con

expertos do sector, onde se compartirán ideas

e experiencias. Este evento ofrecerá ás

empresas ferramentas clave para adaptarse ás

novas normativas e avanzar cara a unha

xestión máis eficiente e responsable,

fortalecendo a competitividade do sector.

XORNADA INFORMATIVA

DESPERDICIO ALIMENTARIO

Claves e estratexias prácticas para 

avanzar cara unha xestión eficiente 

e sostible

https://zfrmz.eu/DLnVvL1yTE59Z3hE5MEl
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