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Atlantic Food Innovation Hub

El objetivo de Hub4Food es mejorar las capacidades de investigacion, desarrollo e innovacion de la industria
alimentaria y las organizaciones de investigacion y tecnologia del Espacio Atlantico. Se centra en promover el
desarrollo de productos alimentarios nuevos y mejorados, especialmente de origen marino. Hub4Food apoyara la
adopcion de nuevas tecnologias y procesos para impulsar la sostenibilidad y la competitividad en el sector
alimentario atlantico, al tiempo que mejorara los servicios de apoyo a las empresas, en particular a las PYME.

OBJETIVOS

N Crear un Business Innovation Facilit (BIF)
o) ic ¢

) que preste servicios a las empresas,
oc apoyando su innovacion y competitividad

Desarrollar una hoja de ruta tecnoldgica
y una base de datos de competencias
que puedan utilizar las industrias
alimentarias atlénticas

n°.03

Poner en marcha un programa de |+D+i de n°.04

proyectos piloto de colaboracién entre las Generar nuevos conocimientos y

PYMEs alimentarias atlanticas y los centros aumentar la concienciacion en torno al

tecnolégicos de Hub4Food sector alimentario, reuniendo a la ciencia,
los responsables politicos y la sociedad.
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Atlantic Food Innovation Hub

d Hub4Food estd financiado por el programa
Interreg Espacio Atlantico 2021-2027.

d Se prolongara desde enero de 2024 hasta
diciembre de 2026.

d Hub4Food cuenta con un presupuesto total
de 3,08 M € (subvencidon de 2,31 M €).

d La ejecucion del proyecto corre a cargo de
una asociaciéon compuesta por 11 socios,
entre ellos organizaciones y redes de
clisteres y centros de investigacion vy
tecnologia de Espana, Francia, Irlanda, y
Portugal.

interreg
Atlantic Area e
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Hub4Food Business Innovation Facility

Hub4Food creara el Business Innovation Facility (BIF) para prestar servicios a las empresas y apoyar su innovacién
y competitividad.

Este BIF actuard como una red central virtual de puntos de contacto regionales/nacionales que implementan los
servicios en sus respectivas regiones, pero cooperan transnacionalmente para garantizar el mayor impacto y éxito.
Los servicios de Hub4Food son prestados por los clisteres del consorcio, que colaboran para definir y prestar los
servicios.

Cada cluster ha preparado un catalogo con los servicios disponibles para las PYMEs alimentarias en sus
respectivas regiones.

Toda la informacién sobre el Hub4Food Business Innovation Facility esta disponible en www.hub4food.eu/business-

innovation-facility
KBA 228Z .2 moRAL
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Servicios Hub4Food
de Clusaga
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Resumen de servicios de Clusaga : "na

claster alimentario de galicia

N\

i Desarrollo de ) Informacién de mercado
productos e innovacion

* Informes a la carta sobre tendencias en
innovacion de productos.

* Informes subsectoriales sobre tendencias
de innovacion de productos.

* Calculo de la huella de carbono
de productos alimentarios.

* Servicio de analisis sensorial de
productos alimentarios.

Transferencia de competencias y

conocimientos
* Nuevas tecnologias y tendencias en el
procesado de alimentos.
+ Talleres de ecodisefio de envases en la
empresa.
* Formacién y asesoramiento en la empresa
sobre metodologias de innovacion.

interreg Co-funded by 78 Hub

Atlantic Area the European Union = 4Food

nnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnn




Informes a la carta sobre tendencias en innovacién de productos

Los informes sobre tendencias de innovacién de productos proporcionan a
las empresas alimentarias informacion sobre las preferencias de los
consumidores, las tendencias de los ingredientes y los cambios del
mercado. Los informes ayudaran a las empresas a identificar oportunidades
para el desarrollo de nuevos productos.

DESCRIPCION

BENEFICIARIOS

Informes basados en datos que * Pymes alimentarias gallegas (6), _
supervisan las tendencias seleccionadas a través de convocatorias
mundiales y regionales de especificas.
lanzamiento de productos Mas informaciony
alimentarios (a partir de una base PLANIFICACION contacto:
de datos internacional) para + 1mes para la elaboracién de cada
apoyar la toma de decisiones informe. global@clusaga.org
estratégicas en innovacion, o . . +34 682 616 021
marketing y desarrollo de nuevos » Servicio disponible de septiembre de
productos. 2025 a noviembre de 2026.
« Informes individuales para * Las convocatorias se lanzarén en
empresas. septiembre de 2025, enero de 2026 y
junio de 2026 a través de la web de

* Los informes seran elaborados en
espanol por el personal de Clusaga.
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mailto:internationalglobal@clusaga.org

Informes subsectoriales sobre tendencias de innovacion de
productos

Servicio de seguimiento basado en datos que explora los cambios que
afectan a los principales subsectores productores de alimentos y bebidas.
Esto proporcionaré a las PYMEs un marco de orientacion para mantenerse
al dia sobre las tendencias del mercado.

BENEFICIARIOS

DESCRIPCION

Informes basados en datos que hacen un « PYMEs alimentarias.
seguimiento de las tendencias mundiales y
regionales de lanzamiento de productos

alimentarios en los principales subsectores Mas informacion y
productores de alimentos y bebidas, PLANIFICACION contacto:

ofreciendo a las empresas informacion - 1mes para la elaboracién de cada global@clusaga.org
sobre las nuevas preferencias de los informe 34682 616 021
consumidores, las tendencias de los . -

ingredientes y los cambios del mercado * Los informes estan previstos para

que afectan a su sector. noviembre de 2025, abril de 2026 y

3 informes subsectoriales (como productos octubre de 2026.

del mar, lacteo, carne, bebidas, etc.).

El personal de Clusaga preparara los
informes en espafiol y los difundira a través

de seminarios web. |nterreg
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Nuevas tecnologias y tendencias en el procesado de alimentos

Servicio de inteligencia y exploracion tecnoldgica que proporciona a las
empresas alimentarias informacion actualizada sobre tecnologias emergentes,
innovaciones y tendencias del sector de la transformacién alimentaria para
ayudarles a mejorar sus conocimientos, competitividad y capacidad de

innovacion. | ) 1

DESCRIPCION

AT
| l&l“‘

» Serie de seminarios web breves * Las PYMEs del sector alimentario en l
acompanados de breves informes. las regiones del Espacio Atlantico.

* Los temas abordaran tecnologlas PLANIFICACION Maés informacién y
emergentes, innovaciones o T : contacto:
tendencias (por ejemplo, nutricién  1seminario / trimestre.

personalizada, nuevas fuentes de idi@clusaga.org

proteinas, etc.).

» Servicio disponible de julio de 2025
a octubre de 2026. +34 682 616 021
* En espanol o inglés, segun el

* La planificacién estaré disponible
experto externo.

en el sitio web de Hub4Food.
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Servicio de analisis sensorial de productos alimentarios

Servicio para proporcionar a las empresas alimentarias una evaluacion
experta de los atributos sensoriales de sus productos -sabor, textura,
aroma y aspecto-, ayudandoles a optimizar las formulas para que sean
aceptadas por los consumidores y tengan éxito en el mercado.

DESCRIPCION BENEFICIARIOS

* Ayudar a las empresas alimentarias « Pymes alimentarias gallegas (4-6),
a optimizar las cualidades seleccionadas a través de una
sensoriales de sus productos convocatoria especifica.

(sabor, textura, aroma, aspecto)

para mejorar la aceptacién de los PLANIFICACION

consumidores y su éxito en el
mercado.

e 2meses /PYME.

« Servicio disponible de septiembre
de 2025 a abril de 2026.

« Convocatoria prevista para
septiembre de 2025 a través de la
web de Hub4Food.

* El servicio se prestara en espafol, a
través de un proveedor externo.
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Talleres de ecodiseno de envases en la empresa

Talleres en empresas centrados especificamente en el disefio de envases
sostenibles para productos alimentarios, que ayudan a las empresas en su
transicion hacia soluciones de envasado ecoldgicas. Su objetivo es dotar a
las empresas de conocimientos sobre materiales, disefios y procesos de

BENEFICIARIOS

envasado sostenibles.

DESCRIPCION

+ Talleres individuales en empresas. * Pymes alimentarias gallegas (4-6),
o seleccionadas a través de una
* Servicio prestado en espariol. convocatoria especifica.

« Servicio prestado por el equipo de PLANIFICACION Mas '"fo'gg?“t’;%':gf

Clusaga. )
* ldia/taller. circular@clusaga.org
* El servicio se implantaréa de +34 682 616 021
septiembre de 2025 a octubre de
2026.

« Lanzamiento de la convocatoria
previsto para septiembre de 2025
a través del sitio web Hub4Food.
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Calculo de la huella de carbono de productos alimentarios

Servicio para ayudar a las PYME alimentarias a calcular la huella de carbono
de sus productos, desde el abastecimiento de materias primas hasta la
produccion, distribucién y envasado.

DESCRIPCION BENEFICIARIOS

« Pymes alimentarias gallegas (4-6),
seleccionadas a través de una
convocatoria especifica.

PLANIFICACION

» El servicio proporcionara a las PYMEs
informacion detallada sobre el
impacto ambiental de los productos,
lo que permitira a las empresas
tomar decisiones con conocimiento

de causa para reducir sus emisiones * 2 meses / servicio (PYME).

de carbono y cumplir sus objetivos - El servicio se implantara de

de sostenibilidad. septiembre de 2025 a octubre de
« Servicio individual. 2026.
» Este servicio se prestara en espaiiol, * Convocatoria prevista para

a través de un proveedor experto en septiembre de 2025 a través de la

el calculo de la huella de carbono web de Hub4Food.
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Formacion y asesoramiento en la empresa sobre metodologias
de innovacion

Un programa de formacion y coaching a medida disefiado para ayudar a las
empresas alimentarias a implantar metodologias agiles en el desarrollo de
productos, la optimizacion de procesos y el trabajo en equipo
interfuncional para mejorar la agilidad, la eficacia y la innovacion.

DESCRIPCION

BENEFICIARIOS

* Combinacién de formacion in- « Pymes alimentarias gallegas (4-6),
company y sesiones de coaching seleccionadas a través de una
sobre como aplicar metodologias convocatoria especifica.

agiles (por ejemplo, Scrum o Mas informacion y
Kanban) en sus empresas. PLANIFICACION contacto:
* 3-4 sesiones de 3h para cada PYME,

* Programa adaptado a las combinando sesiones online y
necesidades de la empresa. presenciales. +34 682 616 021

* Servicio individual.

idi@clusaga.org

* El servicio se prestara entre
» El servicio se prestara en espariol, a septiembre de 2025 y abril de 2026.

través de un proveedor externo. : :
« Convocatoria prevista para

septiembre de 2025 a través de la
web de Hub4Food.
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Ponte en contacto
con hosotros

Edificio FEUGA ofc.17-19.

Helena Jamardo Rda Lope Gémez de Marzoa s/n.

. 15705. Santiago de Compostela. Spain
Técnica de proxectos da Area de Innovacidn,

Transformacion Dixital e Emprendemento idi@clusaga.org

Cluster Alimentario de Galicia | Clusaga

+34 682 616 021

Contactanos
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