INNPULSA FOOD 2026

TALLERES DE
INNOVACION
APLICADA 7

TALLERES DE INNOVACION: _INPULSA FOOD

E 08 de mayo — 29 de septiembre Z 12 horas 9 Hibrido

El itinerario de talleres INNPULSA FOOD se concibe como una herramienta de activacion de la
innovacion colaborativa en el sector agroalimentario gallego. A través de sus cuatro sesiones
hibridas se desarrollara una metodologia agil y practico enfocado a dar a conocer tecnologias de
vanguardia y soluciones para el sector alimentario en Inteligencia artificial y digitalizaciéon para el
sector industrial y oportunidades de innovacion para el sector primario. Finalmente a través de dos
sesiones practicas presenciales, se desplegara una metodologia de trabajo colectivo entre los
asistentes para la deteccion de proyectos de |+D+i aplicados a las necesidades de las empresas
participantes

PROGRAMA

MODULO 1. DIGITALIZACION E IA EN PROCESOS FABRILES Y NO FABRILES

EH 08 de mayo * Ponencia Magistral en optimizacion de procesos: Kaizen
) * Ponencias por parte de empresas especialistas en Inteligencia
10.00 - 12.00n Artificial, digitalizacion de procesos y optimizacién de
9 ONLINE operaciones fabriles y no fabriles
» Encuenta individual para match entre necesidades individuales y
tecnologias disponibles

MODULO 2. TECNOLOGIAS PARA LA COMPETITIVIDAD DEL SECTOR PRIMARIO

5 27 de mayo * Ponencia Magistral: Juana de Vega
* Ponencias por parte de empresas tecnoldgicas expertas en
10.00 - 12.00n tecnologias de inteligencia Artificial sensdrica, drones entre
9 ONLINE otras, destinadas a la mejora de la eficiencia de los procesos en
el sector sector primario.
» Encuenta individual para match entre necesidades individuales y
tecnologias disponibles

MODULO 3. DESPLIEGUE DE LA METODOLOGIA DE TRABAJO GRUPAL

B 30 de junio » Explicaciéon de la metodologia colaborativa
12.00 - 14.00h + Establecimiento de grupos de trab_ajo en base ’al match
detectado entre necesidades empresariales y tecnologias en los
9 Santiago de Compostela modulos 1y 2.
» Aplicacion de técnicas de Design Thinking para deteccion de
proyectos colaborativos

MODULO 4. GESTION DE LA INNOVACION Y TECNOLOGIA EN IND. ALIMENTARIA

29 de septiembre * Ponencia Magistral
10.00-14.00h * Exposicion de tecnologias de apoyo a la innovacion por parte de
empresas proveedoras de tecnologias
9 Santiago de Compostela » Presentacion del portfolio de proyectos detectados
» Exposicion del Mapa de ayudas disponible para la financiacion
de los proyectos colaborativos detectados.

INSTITUTO GALEGO Cofinanciado pola el - = ‘

DE PROMOCION - Unién Eu,m;’ " === Fondos Europeos "@

ECONOMICA — medrar e
claster alimentario galicia

innovation office

] www.clusteralimentariodegalicia.org/food-academy

] bdm@clusaga.org
N\ 981556062

# FORMULARIO DE INSCRICION



https://forms.zohopublic.eu/clusaga/form/FormacinIntelixenciaArtificialeBigDataparaaAnlised/formperma/gDTZseOdj3Hu5NtE9dC3pcu1cksK2acgibaEaHdNBLk
https://forms.zohopublic.eu/clusaga/form/FormGeneralprueba/formperma/dpwXRYFs7dVDOrOwi5MnyImdKuu8Niy9CXI6WKRAiIo?nombre_evento=talleresinnpulsa05082026

	Slide 1

